


N O  4  -  2 0 0 9 N O  4  -  2 0 0 9
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Alt som blir igjen når vi trekker oss tilbake 
- er den gode stemningen!

NB! Vi har fremdeles egne lokaler ledige!

Bellevue Catering
… eller Uteleveranse som vi har valgt å kalle det…

”Mat i lokalet” eller ”Transjering & Flambering” 
på Lyststedet Bellevue – en helt spesiell opplevelse!

Historien – kort fortalt!

“...en opplevelse du vanskelig 
kan få andre steder i Bergen”

“Mat i lokalet” var vår arbeidstittel i et prosjekt for å bringe 
kjøkken og gjest i kontakt med hverandre for å høyne 
opplevelsen rundt måltidet. 

På et historisk sted som Lyststedet Bellevue er det naturlig 
å ta fortiden med inn i nåtiden og på samme måte som at 
motens trender har en tendens til å komme tilbake med jevne 
mellomrom fant vi inspirasjon i gamle dagers transjering og 
fl ambering ved gjestens bord – altså ”Mat i lokalet”

Se for deg følgende:

Gjestene ankommer forventningsfulle Lyststedet Bellevue og 
blir ønsket velkommen i skinnet fra fakler som lyser opp tunet. 
Vel ankommet blir man servert aperitiff og smakfulle kanapeer i 
salongen – aftenen er vel i gang. 

Når alle er på plass åpner Hovmesteren dørene til Spisesalen 
med vakkert dekkede bord og følelsen av høytid vokser frem. 

Gjestene går til bords, det ønskes velkommen, Lyststedets 
historie presenteres og kjøkkenet presenterer aftenens meny. 
Forrett(er) serveres med tradisjonell presisjon – på nikk fra 
Hovmester… 

Aftenens høydepunkt…
Hovedretten bringes inn på store sølvbrikker og presenteres ved 
bordet, gjestene kan nærmest se og føle på hva de snart skal 
nyte.  Kokkene gjør seg klare, begynner å transjere med sikker 
hånd og anretter maten vakkert på varme tallerkener som så 
serveres med andakt. 

Praten går rundt bordene – stemningen er elektrisk – dette er 
en spesiell opplevelse. Hovedretten bydes annen gang, noen 
av gjestene spør og graver, vil vite mer om tradisjoner og 
tilberedning – alle enige om at dette er et øyeblikk som sent vil 
glemmes. Bordene ryddes og forestillingen tar en ny vending. 
Flambert dessert - fl ammene står ”i taket” og overraskelsen er 
stor – prikken over i-en på en helt spesiell opplevelse…  

Vel fornøyde går gjestene fra bordet og får kaffe med 
hjemmelaget konfekt før aftenen fortsetter ut i de små timer. 
En matopplevelse bare Lyststedet Bellevue kan gi deg.      

De bergenske lyststedene ble skapt av borgerskapets overskudd 
av glede og livslyst. Lauritz Holte Wentzel bygget Bellevue i 
1796. Han var en av byens ledende kjøpmenn og blant stifterne 
av både ”Det Dramatiske Selskap” og ”Den gode hensikt”. 
Allerede i Wentzels tid har nok Lyststedet Bellevue vært blant 
de steder hvor byens muntre selskap samlet seg. Det sies sågar 
at bispen Johan Nordahl Brun deltok ved det lystige bord, hvor 
sangen lød til pokalenes klang.

Man ga salutt fra de enkelte lyststedene når gjestene var 
i anmarsj, og fra Bellevue har også kanonene drønnet ved 
festlige anledninger. 

De neste hundrede år ble turbulente med forskjellige eiere, 
men i 1899 ble Lyststedet Bellevue kjøpt av Mathilde og Erik 
Herman Jernstrøm og en over 100 års restauranttradisjon ble 
innledet, der man gjennom fi re generasjoner har arbeidet for å 
skape stedets ry. Lyststedet Bellevue er kjent langt utover byens 
grenser som et av Bergens aller beste spisesteder. 

Bellevue har tatt vare på gleden, beholdt den gode stemningen, 
tradisjonene, det gode kjøkkenet, den bergenske gjestfriheten, 
samt livslysten og atmosfæren fra de gamle lyststeder.

Lyststedet Bellevue er stedet for de store anledninger – der 
du og dine gjester sitter igjen med minnet om en opplevelse, 
en opplevelse du vanskelig kan få andre steder i Bergen. 
Lyststedet Bellevue har alltid vært opptatt av å begeistre 
– så ta med dine gjester – og la deg begeistre…

Opplev transjering og fl ambering på nært hold i forbindelse 
med…
• Torskemiddag
• Laksemiddag
• Sterlingkveite
• Lammkrone
• Biff Wellington

Bellevue Restauranter er kjent for å gi sine gjester utsøkt mat, 
gjennom å bruke faglærte kokker og nøye utvalgte førsteklasses 
råvarer. 

Vi baserer vår catering på det vi gjør aller best – våre 
selskapsmenyer. Disse menyene er nøye komponert med tanke 
på de gjennomgående smakene i et måltid. Kjøkkensjefene 
på Lyststedet Bellevue, Fløien Folkerestaurant og Bryggen 
Tracteursted får anledning til å vise hva de kan utenfor sine 
egne dører. Dette er spennende! En, to eller fl ere kokker følger 
med våre selskapsmenyer alt ettersom hvor stort ditt selskap 
er.

Om du ønsker det stiller vi også med dyktige servitører og 
servise med tilbehør, slik at du og dine gjester kan nyte 
samværet og sitte igjen med den gode opplevelsen - ingen 
rydding, ingen oppvask.

Vi leverer følgende som catering:

• Lett bespisning
  - Snitter, smørbrød, paier, quicher og salater

• Fingermat / Tapas
  - Det beste fra tre forskjellige restauranter

• Buffeer
  - En Buffet fra tre forskjellige restauranter

• Selskapsmenyer
  - Utsøkte og smakfulle Luncher og Middager

• Ta med hjem – alt klart 
  - Direkte på dine serveringsfat



 For bestilling kontakt oss på tlf.: 55 33 69 99 eller booking@bellevue.no

 • LYSTSTEDET BELLEVUE • FLØIEN FOLKERESTAURANT • BRYGGEN TRACTEURSTED
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Alle våre restauranter har lang tradisjon med diverse julearrangementer, private og bedrifter feirer hos oss i November og 
Desember, i egne eller felles lokaler – med og uten musikk.

Vi fokuserer nå på våre åpne felles julearrangement, hvor vi står for musikken og hvor to personer også kan få oppleve tre 
unike steder så vel som større selskaper.

Lyststedet Bellevue – Fløien Folkerestaurant – Bryggen Tracteursted

Julen … 
   en del av Bellevue Restauranter

Lyststedet Bellevues store felles Julebord
Kvalitet – Ro – Fred – Julestemning

• Fredag 27. november Noen plasser
• Lørdag 28. november Få plasser
• Lørdag 5. desember Få plasser
• Onsdag 9. desember Noen plasser
• Torsdag 10. desember Noen plasser
• Fredag 11. desember Noen plasser
• Fredag 18. desember Noen plasser
• Lørdag 19.  desember Noen plasser

Julepris per person onsdag/torsdag kr. 875,-
Felles og egne lokaler, mange gode 
Juletilbud!

Bryggen Tracteursted
Åpent À la Carte i hele førjulstiden!
Tirsdag – lørdag kl. 17.00 – 23.00

Tradisjonsrik Lutefi sk & Pinnekjøtt 
eller Bryggens Spesialiteter

Felles og egne lokaler, mange gode 
Juletilbud!

Rosa Sløyfe – et meget viktig symbol

Kreftforeningen setter fokus på brystkreft 
hver oktober!  Den rosa sløyfe er symbolet 
på dette. Vi ble spurt om å være med på 
et stunt som markerer saken, og vi svarte 
selvfølgelig ja. Dermed lyste vi opp Fløien 
Folkerestaurant i fargen rosa i hele oktober 
og gleder oss over at vi kunne bidra i en slik 
god sak.

Les mer på www.rosasloyfe.no  

Fløien Folkerestaurant
Familiejulebord 320 meter over Bergen!

• Søndag 29. november Noen plasser
• Søndag 06. desember Få plasser
• Søndag 13. desember Få plasser
• Søndag 20. desember Få plasser

Kl. 13.00 – 17.00
Koldtbord, kalde & varme Juleretter

Julepris per person 
kr. 465,- voksne kr. 250,- for barn under 
12 år

Felles Julebuffet

• Onsdag 25. november Noen plasser
• Torsdag 26. november Noen plasser
• Lørdag 28. november Fullt
• Onsdag 02. desember Noen plasser
• Torsdag 03. desember Noen plasser
• Fredag 04. desember Fullt
• Onsdag 09. desember Noen plasser
• Torsdag 10. desember Noen plasser
• Fredag 11. desember Få plasser
• Lørdag 12. desember Noen plasser
• Fredag 18. desember Noen plasser
• Lørdag 19.  desember Noen plasser

Julepris per person onsdag/torsdag kr. 620,-
Felles og egne lokaler, mange gode 
Juletilbud!


